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PARLOUR

CULINARY BAR

Oud Brugge kaas, geserveerd met pittige mosterd- 9€

Hummus, groene kruidenolie met versgebakken
zuurdesem brood - 9€

Goudbruin gefrituurde sprot, citroen & tartaarsaus 9€
Home made pizza 10€
Krokante calamari, geserveerd met huisgemaakte tartaarsaus-10€
Fijn gesneden Italiaanse Parmaham- 12€

Verse soep van seizoensgroenten, geserveerd met brood- 12€
Gyoza gevuld met kip en champignon, met sojasaus 13€

Crispy beefkroket Holstein-Rubia met BBO-mousseline- 15€

Klassiek bereide Caesar salade met knapperige sla, romige dressing en Parmezaan-16€
Verfijnd kaasbordje met chutney en zuurdesembrood- 20€
Krokant gebakken garnaalkroketten, geserveerd met citroen en peterselie-22€

Croque monsieur met ambachtelijke ham en gesmolten emmentaler kaas- 25€
Fijngesneden gerookte zalm met blini’s, zure room-29€

Supplement zuurdesem brood en boter-6€

Loel

Vers gebakken pannenkoeken, boter en suiker- 9€
chocolade saus 5€
Slagroom 5€

Brusselse wafel, boter en suiker 9€
chocolade saus 5€
Slagroom 5€
Sorbet van de dag 9€

Gebak van de dag 9€
Dame Blanche 15€
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Huisbereid stoofvlees-Angus Grand Cru-Corsendonk Pater, sla en verse frietjes 35€

Vol-au-vent-hoevekip-kalfsgehakt, sla en verse frietjes 35€



